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C’era un bel clima tra i produttori di Montepulciano nei giorni della presentazione alla stampa delle annate
che sono in uscita sui mercati, il Nobile di Montepulciano 2020 e la riserva 2019. Ne avevano ben donde,
l’annata l’ho trovata di buon livello in particolare la sua componente aromatica, più complessa si è
presentata la parte gustativa, vini che sono ancora troppo esuberanti e in via di definizione che solo con
un congruo riposo in bottiglia gli sapranno dare.
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Detto questo il sorriso dei produttori è dovuto certamente al buon momento che sta vivendo il mercato, il
Nobile di Montepulciano vede invariate le percentuali di vendita delle sue 7,1 milioni di bottiglie prodotte
(+6 sul 2021), che vede primeggiare l’estero con il 68% dove primeggia la Germania con il 37% e a
seguire gli Stati Uniti con il 27%, il 32% in Italia. La ciliegina sulla torta per i produttori e il Consorzio è il
riconoscimento che hanno ottenuto, come prima denominazione italiana della certificazione di

Nobile di Montepulciano 2020 e riserva 2019, i miei assaggi.
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sostenibilità secondo i rigidi parametri di “Equalitas” che prevede, tra tanti diversi parametri due voci che
mi stanno particolarmente a cuore, la verifica del rispetto delle libertà sindacali e delle pari opportunità.

Ma veniamo alla degustazione, i miei campioni 2020 preferiti son stati, in ordine di assaggio:

Tenuta Tre Rose – “Santa Caterina”; ottimo inizio della degustazione con questo campione di notevole
personalità, ottima trama olfattiva con sentori netti di amarena, con una beva ficcante e fresca.

Il Molinaccio - “La Spinosa”; tra i più pronti e piacevoli, all’olfatto le spezie aromatiche ben si coniugano
con sentori di frutti rossi e violetta, la beva è avvolgente, ampia, dinamica e persistente.

Boscarelli; rispetto ad annate precedenti si caratterizza con una più marcata e piacevole presenza di
sentori fruttati e floreali. La beva è avvolgente, intensa, sapida e molto accattivante.

Dei; un sorso dal grande fascino, in gioventù si nega con ritrosia, un vino che ha bisogno di tempo per
evolversi come è suo costume, ma i sentori che ci regala sono già accattivanti e seducenti.

Le Bèrne; quel che colpisce di questo vino è l’accattivante polpa che esprime, profumi che ammaliano
con quei richiami di frutti rossi selvatici, erbe aromatiche e una beva di grande dinamicità.

Fattoria della Tolosa - “Alboreto”; i sentori olfattivi si aprono lentamente, ma colpiscono per l’intensità e la
ricca materia che richiama la frutta scura, molto avvolgente e piacevole la beva.

Poliziano; eccoci davanti ad un vino di estrema piacevolezza e freschezza grazie ad una mano del
produttore che sa ben dosare una trama olfattiva perfetta, la beva è piena, elegante e stimolante.

Delle selezioni del 2020 due i campioni che ho molto apprezzato.

Tenuta Valdipiatta - “Vigna d’Alfiero”; affascinante trama olfattiva con in evidenza frutta scura, la materia è
generosa e importante, un vino rigoroso che ha bisogno di tempo in bottiglia per esprimere appieno la sua
bontà.

Bindella - “I Quadri”; già all’olfatto si presenta tosto, con una speziatura dove il tannino e il legno segnano
il momento, un altro vino da attendere ma che esprime già in fieri la sua notevole personalità.
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Vino Nobile di Montepulciano Riserva 2019

Carpineto; una realtà importante del territorio, un’azienda che esprime un Nobile di notevole
piacevolezza, con un bouquet ricco e stimolante dove la materia si esplicita in maniera serrata e
avvolgente.

La Braccesca - “Vigneto Santa Pia”; bei profumi di mora, pepe nero, grande morbidezza e setosità, un
Nobile con la presenza di un tannino deciso ma ben integrato, un sorso in puro stile Antinori.

Fattoria della Tolosa; bel tessuto aromatico, avvolgente e fine con le sue note di rosa, ciliegia, il sorso è
netto, ampio e deciso.

Bindella - “Vallocaia”; piacevoli sentori di terra, spezie bianche, la beva è succosa, con una struttura che
si assesta piano, ma con determinazione per una beva franca e schietta.

Nobile di Montepulciano annate precedenti.

Il Macchione 2019; vino estremamente lineare, bel frutto, e delicata speziatura, la beva e squisita, senza
spigoli, con una precisa densità della materia.

Canneto 2019; belle note di frutta rossa, lieve speziatura con una beva croccante e gustosa, uno stile di
Nobile che mi sembra molto convincente.
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Villa Sant’Anna 2019; gran bel bere, le note di frutta, spezie e sottobosco regalano un mix di gioia
all’olfatto, la beva è altrettanto buona, spigliata e fresca.

Godiolo 2019; molto ben equilibrato questo vino, al naso è intenso e netto nelle sue note fragranti e
fruttate ed una beve decisa ed equilibrata.

Podere Casa al Vento 2018; un vino elegante, armonico nei suoi sentori di piccoli frutti rossi e fiori
bianchi, la beva è corposa e persistente.

Icario Selezione – “Sansaìa” 2018; bella intensità olfattiva, ottimo equilibrio e persistenza per una beva
molto ampia e fine.

Contucci 2018; un classico, questo offre questo vino, intensità, struttura, con una presenza di profumo di
mammola che non si dimentica.

Dei – Riserva “Bossona” 2018; una vera meraviglia, senza alcun dubbio il punto di riferimento qualitativo
del Nobile di Montepulciano di oggi e di domani.
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